
Cateringbundel 
Goesting in 't Krookcafé

Al onze prijzen zijn per persoon, inclusief BTW, tenzij anders vermeld
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Kofeformules
Al onze formules gaan uit van 2 kopjes per persoon

Goesting in kofe – €6
kofe
heet water
box met verschillende thee's
melk/plantaardige melk/suiker/zoetstof
assortiment koekjes
kraanwater

Grote Goesting in kofe – €8
sinaasappelsap
kofe
heet water
box met verschillende thee's
melk/plantaardige melk/suiker/zoetstof
assortiment koekjes
kraanwater
brownie

extraatjes:
assortiment mini-kofekoekjes : € 4
taart : €5,5 
assortiment fruit : €2
water plat/bruisend : €5 per (geopende) 1l fes

Al onze prijzen zijn per persoon, inclusief BTW, tenzij anders vermeld
open op maandag tot woensdag en zaterdag van 10u – 19u, donderdag en vrijdag 10u – 21u



Lunchformules
Al onze formules gaan uit van minimaal 10 personen.

Goesting in brood – €8 
Assortiment van onze dubbeldekkerboterhammen, naar keuze in 2 of 4 gesneden.  Bij de 
samenstelling wordt altijd rekening gehouden met seizoensproducten. Enkel veggie is zeker ook 
mogelijk.

Een greep uit ons aanbod : 
kalkoen en spek
rosbief en seldersla
kip, pesto, mozzarella
zalm en eiersla
tonijnsla en komkommer
rode biet, gerookte forel, labneh
hummus en fetasla
brie, appel, walnoot en honing
gegrilde courgette, baba ganoush, paprika

Goesting in meer brood – €12 
Assortiment van onze dubbeldekkerboterhammen, bagels, ciabatta, wraps in een mix van vlees-vis-
veggie.  Bij de samenstelling wordt altijd rekening gehouden met seizoensproducten.  Enkel veggie 
is zeker ook mogelijk.
Een greep uit ons aanbod : 

bovenstaand assortiment
grijze garnaalsalade
falafel met seizoenshumus
Thaise kipsla
carpaccio met parmesan

Al onze prijzen zijn per persoon, inclusief BTW, tenzij anders vermeld
open op maandag tot woensdag en zaterdag van 10u – 19u, donderdag en vrijdag 10u – 21u



Goesting in quiche – €15 
Assortiment koude  quiches in een mix van vlees-vis-veggie.  Bij de samenstelling wordt altijd 
rekening gehouden met seizoensproducten. Enkel veggie is zeker ook mogelijk.

Een greep uit ons aanbod :
lorraine
ham, witloof en cheddar
Italiaanse ham en groene asperges
chorizo, puntpaprika en spinazie
zalm en broccoli
kabeljauw, zoete aardappel en prei
zalm, munt en erwtjes
courgette, aubergine en geitenkaas
erwt, champignon, courgette, mozzarella
artisjok, roquefort

extraatjes:
soep met brood en boter : €5 
Slaatje  (3 soorten sla, rode ui, kerstomaatjes en sweety drops en vinaigrette) : €2,5
Brownie : €4 

Goesting in bufet
Bufet met 1, 2 of 3 gerechtjes.  
1 gerecht : €20
2 gerechtjes : €28 
3 gerechtjes : €35 
Enkel veggie is zeker ook mogelijk
Een greep uit ons aanbod : 

balletjes in tomatensaus en/of mosterdsaus met gebakken aardappeltjes
pasta pesto met mozzarella, tomaatjes, kip 
tortellini met tomaat-spinaziesaus
chili con carne met rijst
vol-au-vent met puree
Thaise groene curry met rijst
stoverij met puree
Italiaanse salade met mozzarella en zalm
couscoussalade met cashewnoten en granaatappel 

Al onze prijzen zijn per persoon, inclusief BTW, tenzij anders vermeld
open op maandag tot woensdag en zaterdag van 10u – 19u, donderdag en vrijdag 10u – 21u



Receptieformules
Goesting in simpel – €5 
op tafel komen kaasblokjes, (groenten)chips, noten, rauwkost met dip 

Goesting in dips – €7,5 
op tafel komen dips met grisini, geroosterd platbrood en crackers

Goesting in nacho's – €7,5 
op tafel komen nacho's met salsa's

Goesting in plankjes – €9,5 
op tafel komen aperoplanken met kaasjes, ham, olijven en dips

extraatjes :
3 hapjes aan tafel geserveerd €7 
3 luxehapjes aan tafel geserveerd €10 

Al onze prijzen zijn per persoon, inclusief BTW, tenzij anders vermeld
open op maandag tot woensdag en zaterdag van 10u – 19u, donderdag en vrijdag 10u – 21u



Drankenformules
Drankjes worden klaargezet, bezoekers nemen zelf

Goesting in drank – forfait : 1u : €12  – 1,5u : €16 – 2u : €19
frisdrank, water, sinaasappelsap, wijn (wit/rood/rosé), pils, wijn N/A, pils N/A

Goesting in meer drank – forfait : 1u : €16  – 1,5u : €22 – 2u : €26
frisdrank, water, sinaasappelsap, wijn (wit/rood/rosé), pils, wijn N/A, pils N/A, cava, sterke bieren

Goesting in minder drank – forfait : 1u : €16  – 1,5u : €22 – 2u : €26
frisdrank, water, sinaasappelsap,  wijn N/A, pils N/A,  2 mocktails

Goesting in drank bij 't eten – volgens verbruik
assortiment frisdrank, water, sinaasappelsap, kofe, thee

Al onze prijzen zijn per persoon, inclusief BTW, tenzij anders vermeld
open op maandag tot woensdag en zaterdag van 10u – 19u, donderdag en vrijdag 10u – 21u



Voorwaarden

Plaats 
Recepties kunnen plaatsvinden in het Krookcafé of in de zaal die u huurde in De Krook (volgens 
de voorwaarden van De Krook). 
Voor een receptie in een andere zaal in de Krook wordt een supplement van €30 gerekend 
(exclusief BTW).  Indien de receptie voor minder dan 35 personen is zal een personeelskost 
aangerekend worden van €30 (exclusief btw) per uur.
Voorschot
Wij vragen een voorschot van 20% van de geraamde factuur.
Startuur
Wij vragen het startuur te respecteren. De forfait begint te lopen vanaf het moment u heeft 
aangegeven toe te komen en zal stoppen op het afgesproken uur. Indien u later toekomt en de 
originele duurtijd wenst te behouden zal de extra tijd aangerekend worden in prijs/persoon.
Deelnemersaantallen
Het voorziene aantal deelnemers wordt meegegeven bij de aanvraag voor catering. Dit aantal 
kan tot 7 dagen voor de levering aangepast worden.  Mocht het defnitieve aantal echter lager 
uitvallen dan 90% van wat oorspronkelijk werd doorgegeven, dan factureren wij dit minimum 
van 90%. 
Annluatie
Bij annulering tussen 7 en 2 dagen voor de leveringsdatum brengen wij 50% van de totaalprijs in 
rekening. Bij annulering binnen 48 uur voor levering is het volledige factuurbedrag (100%) 
verschuldigd.
Supplementen bij grote events
Wanneer u een hele dag catering wenst voor een groep van 70+ personen, rekenen wij een 
service kost van €150 (exclusief BTW) aan.
Wanneer u een hele dag catering wenst voor een groep van 100+ personen, rekenen wij een 
service kost van €250 (exclusief BTW) aan.
Privé-huur Krookcafé
Indien u het café privé wenst af te huren, wordt een huurprijs van €350 (exclusief BTW) 
aangerekend (per blok van 2 uur). Dit is exclusief de kost van de drank. Voor deze prijs krijgt u 2 
uur een barman/vrouw ter beschikking. Voor elk extra uur wordt een kost van €100 (exclusief 
BTW) aangerekend.

Al onze prijzen zijn per persoon, inclusief BTW, tenzij anders vermeld
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